
 
Entrantes Frìos  

 
 

       Selecciòn de Ibèricos 
 
 

21,00 

Jamòn Ibèrico de bellota Gran Reserva 
 

23,00 

Bouquet de ensalada ,queso de cabra ,  baicon y frutos secos  
(contiene Lactosa y frustosa) 

14,80 
 

  
Pimientos rojos asados, anchoas y bonito en  escabeche 

(contiene pesacado) 
15,50 

Canònigos en ensalada con jamòn y foie de pato. 
(contiene làcteos,mostaza y soja) 

14,80 

Carpaccio de  buey con virutas de manchego  
(contiene lácteos ) 

 

15,50 

                               Entrantes Calientes  
 
 

 Huevo Pochè, pan de pasas y nueces  y salsa de mantequilla  
(contiene huevo,lacteo,frutos secos y gluten) 

 

8,00 

Chipiròn rebozado con brandada de bacalao  
((Contiene pescado,gluten,y huevo) 

 

16,00 

Foie a la parrilla sobre compota de cebolla y salsa de oporto  
(Contiene gluten y frutos secos) 

21,00 

Mollejas de cordero lechal  
 

21,00 

Arroz negro con chipirones y carabineros  
(contiene lacteo,pescado,crustaceos,moluscos y apio) 

 

20,00 

Almejas en Salsa Verde o plancha 
(contiene gluten y moluscos) 

24,00 

Salteado de verduras frescas 
(Contiene gluten y huevo) 

14,80 

Morcilla guisada y huevo revuelto 14,80 



(Contiene huevo,gluten y frutos secos) 
Bacalao confitado ,huevo revuelto y patata 

(Contiene pescado y huevo) 
14,80 

Pasta fresca,boletus y parmesano 
Contiene gluten,làcteos y huevo) 

16,00 

Calamares frescos   
(Contiene gluten) 

21,00 

Boletus con foie a la parrilla 21,00 
 

Manitas de cerdo con cigalas  
(Contiene gluten  y crustàceos) 

18,00 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
                                        Carnes  
 

Entrecot  de ternera charra a la brasa ,patatas asadas y cebollitas:  
 

       23,00 

  
Chuletòn de Buey 1 Kg  (  para 2 pax)    

 
55,00 

Solomillo de ternera a la parrilla 
 

24,00 

Chuletillas de cordero,patatas laminadas y pimientos 22,00 
  
  

Carrillera de ternera con Salsa de vino tinto 
(Contiene glutèn) 

18,00 



 
Cochinillo Asado  

 
23,00 

Perdiz estofada con salsa de trufa  
(Contiene gluten y frutos secos) 

19,00 

Solomillo de Ibèrico con salsa Idiazabal   
(contiene lacteo,frutos secos,mostaza) 

19,00 
 

Magret de pato a la brasa con coulis de frambuesa  19,00 
 

(Contiene mostaza  y frutos secos) 
  

Rabo de Toro estofado. 
(Contiene gluten y frutos secos) 

                                     

18,00 

Milhoja de solomillo con foie y boletus 
 
 
 

23,00 

                                            Pescados 
                                                                           

Lomo de merluza al horno y verduras frescas 
(Contiene pescado) 

 
 

 
23,00 

 Delicias de rape con su guarniciòn  
(contiene pescados,crùstaceosy lácteos) 

 

23,00 

  
Suprema de bacalao al ajo arriero  

(Contine pescado) 
 

21,00 

Rodaballo  asado con vinagreta de verduras   
                                                                 (Contiene pescado) 
 
IVA 10%  incluido en precios 

23,00 



      

 
 
 

POSTRES 
 
 

Tarta de queso caramelizada con sorbete de frambuesa  
6,50  

Tocinillo de cielo  
6,50 

Bizcocho de Chocolate con helado de menta 
6,50 

Crema de arroz con leche y helado de canela 
6,50 

Milhojas de almendra , nata y helado de toffee 
6,50 

Torrija sobre crema de chufa y helado de turròn 
6,50 

 
 IVA 10 INCLUIDO EN PRECIOS  

Todos nuestros postres son caseros y laborados con leche,huevo,frutos secos                           
algunos contienen gluten  

 
  


	       Selecciòn de Ibèricos
	Jamòn Ibèrico de bellota Gran Reserva
	Bouquet de ensalada ,queso de cabra ,  baicon y frutos secos 
	(contiene làcteos,mostaza y soja)


	 Huevo Pochè, pan de pasas y nueces  y salsa de mantequilla 
	(contiene lacteo,pescado,crustaceos,moluscos y apio)
	Almejas en Salsa Verde o plancha
	(Contiene gluten y frutos secos)
	(Contiene pescado)
	(Contine pescado)


	Carnes

